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Introducere

l. Scopul demersului

Scopul prezentului demers este de a elabora un plan de actiuni pentru sectorul agricol
din teritoriul GAL Crisul Negru, in directia promovarii produselor locale, asocierii si consolidarii
capacitatii administrative pentru derularea de proiecte relevante lantului valoric
agroalimentar.

Raportul a fost realizat de catre: Fundatia HEKS/EPER Romania in cadrul proiectului:
"Fermieri competitivi in teritoriul GAL Crisul Negru” finantat prin Programul National pentru
Dezvoltare Ruralda 2014-2020, Submasura 19.2 “Sprijin pentru implementarea actiunilor in
cadrul strategiei de dezvoltare locald” cu sprijinul si implicarea activa a GAL Crisul Negru.

Il.  Metodologia

Studiul a fost fundamentat preponderent pe o abordare calitativa, centratd pe metode
participative, care sa reflecte perceptiile, experientele si potentialul local din cele cinci comune
ale teritoriului GAL Crisul Negru. Aceasta a fost completata de colectarea unor date cantitative
de baza privind situatia agricola. Instrumentele utilizate au fost urmatoarele:

a) Colectarea de date din cele 5 comune parte din teritoriul GAL Crisul Negru, privind
situatia productiei agricole primare, tendinte, cantitati si potential pedoclimatic.
Informatiile au fost obtinute prin adrese scrise transmise catre primariile celor cinci
comune, precum si catre Directia Agricola Judeteana Bihor. De asemenea, au fost
analizate date publice disponibile pe site-urile oficiale ale primariilor si in strategiile
de dezvoltare ale fiecarei comune, acolo unde acestea au fost accesibile. Acest
demers a vizat obtinerea unor date statistice actualizate, utile pentru
fundamentarea analizei.

b) Preluarea de informatii scrise sau orale de la fermierii participanti la sesiunile de
informare ce pot constitui baza pentru elaborarea unui viitor caiet de sarcini. In
cadrul sesiunilor a fost desfasurat un exercitiu aplicat, prin care participantii au fost
invitati sa defineasca un caiet de sarcini pentru certificarea unui produs
agroalimentar local din teritoriul GAL Crisul Negru. Discutiile au fost ghidate de
exemple concrete, precum cazul uleiului ,,Luna Solai”.

c) Identificarea produselor cu potential de certificare, prin comunicari directe in
cadrul sesiunilor de informare, unde participantii au fost incurajati sa mentioneze
produse si retete traditionale sau practici mostenite din generatie in generatie. Un
exercitiu participativ a permis participantilor sa redacteze retete locale ce ar putea
constitui baza pentru atestare, iar acestea au fost centralizate si analizate.

d) Aplicarea unui chestionar adresat locuitorilor din comunele vizate, privind
perceptia asupra produselor locale, specificul acestora si interesul pentru
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certificare. Chestionarul a fost distribuit digital prin e-mail catre primarii si scoli,
postat pe pagina de Facebook a GAL-ului, dar si diseminat fizic in cadrul sesiunilor
de informare si prezentare a ghidului. Rezultatele acestuia au fost centralizate si
analizate in cadrul acestui raport.

e) Interviuri cu experti relevanti pentru a completa si valida concluziile cercetarii.

[Il.  Situatia actuala

Holod

Ferme PF 405

Numarul fermelor inregistrate Ferme PJ 35
Capete anuale 4318
Bovine 828
Ovine 2837

Numarul de capete de animale Caprine 39
Porcine 614
Pasari 0
Cabaline 0
Albine 0
Suprafata agricola totala 4806
Cereale
Legume
Cartofi

Suprafata agricola pe tipuri de culturi | p| oleaginoase

Pl. aromatice
Leg. camp
Nutret 453
Pajisti 986
Pomicultura 167
Vii si pepiniere viticole 2

Agricultura reprezinta principala activitate economica in comuna Holod, cu o pondere majora
a populatiei ocupata in acest sector. Zona se bucura de conditii geografice si pedoclimatice
favorabile, in special in Dealurile Holodului, care constituie o prelungire a Campiei de Vest.
Acestea ofera un teren propice pentru cultivarea cerealelor, plantelor tehnice, dar si pentru
dezvoltarea pomiculturii si viticulturii.

Analizand datele despre sectorul agricol al comunei Holod, se evidentiaza o predominanta
clara a fermelor detinute de persoane fizice, ceea ce sugereaza o agricultura de tip familial sau
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de mici dimensiuni. Sectorul zootehnic este dominat de cresterea ovinelor si bovinelor, urmate
de porcine.

Fondul funciar al comunei Thsumeaza 6.607 hectare, dintre care 4.806 ha sunt terenuri
agricole, structurate astfel: 3.198 ha de teren arabil, 986 ha de pasuni, 453 ha de fanete, 167
ha de livezi si 2 ha de vii si pepiniere viticole.

Principalele culturi sunt graul, secara, orzul, ovazul, porumbul si sorgul. De asemenea, se
intalnesc culturi tehnice precum floarea-soarelui, canepa, inul pentru fibra, sfecla de zahar si
tutunul. Cartofii, legumele si plantele furajere (lucerna, trifoiul, porumbul pentru siloz, sfecla
furajera si bostanoasele) completeaza paleta agricola. Pomicultura si viticultura ocupa areale
reprezentative Tn comuna.

Cu toate acestea, conform strategiei actuale a comunei, agricultura locala se confrunta cu o
serie de provocdri: imbatranirea populatiei si lipsa fortei de munca tinere, un grad redus de
mecanizare datorat dimensiunilor mici ale exploatatiilor agricole (in medie 3 ha), un sector
zootehnic slab dezvoltat si o competitivitate scazuta in raport cu agentii economici mari din
judet sau din afara tarii. In plus, lipsa sistemelor de irigatii afecteazd randamentul culturilor,
desi conditiile climatice permit cultivarea legumelor pe scara larga.

Un exemplu notabil de agricultura moderna si performanta in comuna este ferma de afine
Agricrafters, care cultiva peste 40 de hectare si estimeaza o productie de circa 520 de tone in
2025%. Ferma are 15 angajati permanenti si pana la 600 de muncitori sezonieri in perioadele
de varf, exportand afine inclusiv spre Orientul Mijlociu?.

Strategia de dezvoltare a comunei Holod pentru perioada 2021-2027 acorda o atentie
deosebita sprijinirii fermierilor locali prin acces imbunatatit la finantare, subventii si formare
profesionald, cu scopul de a facilita adoptarea tehnologiilor moderne si a practicilor
sustenabile. Un element esential il reprezinta incurajarea formarii de cooperative agricole,
considerate un mijloc eficient de consolidare a capacitatii de negociere a fermierilor, reducere
a costurilor de productie si distributie, dar si de facilitare a accesului pe pietele regionale si

......

dezvoltarea durabild a comunitatii.

1 Ghise, , Agricrafters”.
2 Bihorenii care pun afinele in farfuriile celor din Orientul Mijlociu. Povestea impresionanta a unei firme de
agricultura cu radacini in IT”.
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Uileacu de Beius

Numarul fermelor inregistrate Ferme PF 350
Ferme PJ 0
Capete anuale 12.553
Bovine 655
Ovine 915
Numarul de capete de animale Caprine 422
Porcine 966
Pasari 9500
Cabaline 0
Albine 0
Suprafata agricola totala 2.950
Pasuni 500
Fanete 200
Porumb 700
Suprafata agricola pe tipuri de culturi "5 3, 400
Orz 50
Cartofi 50
Plante nutret 900
Livezi 150

Agricultura constituie o activitate de baza in comuna Uileacu de Beius, unde majoritatea
exploatatiilor agricole sunt gestionate de persoane fizice — un total de 350 de ferme PF, fara
nicio ferma inregistratd ca persoana juridica, ceea ce sugereaza o agricultura preponderent
familiala si de mici dimensiuni.

Sectorul zootehnic este bine reprezentat, inregistrand un total de 12.553 capete de animale.
Din acestea, majoritatea sunt pasari (9.500), urmate de porcine (966), ovine (915), bovine
(655) si caprine (422). Aceasta diversitate indica o orientare agricola mixta, cu o componenta
zootehnica importanta in economia locala.

Suprafata agricola totald a comunei este de 2.950 hectare, structurata astfel: 900 ha sunt
dedicate plantelor de nutret, 700 ha porumbului, 400 ha graului, 500 ha pasunilor, 200 ha
fanetelor, 150 ha livezilor, 50 ha orzului si alte 50 ha culturii cartofului. Repartitia echilibrata
intre culturi de camp, nutret si suprafete destinate furajarii si pasunatului reflecta legatura
stransa dintre productia vegetala si cresterea animalelor.

Potrivit statutului comunei din anul 2021, terenurile sunt folosite in principal pentru cultivarea
cerealelor si a plantelor tehnice, dar si pentru plante furajere, care sustin activitatea
zootehnica. De asemenea, o parte importanta a suprafetei este ocupata de pasuni, livezi si



oo g ¥ AFIR csu. STl HEKS
Y s " S8 EPER

impreund crestem
M W liomined NEGRU L gy

Cofinantat de
niunea Europeand

culturi de vita de vie. Structura fondului funciar este puternic faramitata, iar gradul redus de

inregistrare cadastrala limiteaza semnificativ accesul la finantari si afecteaza aplicarea unor
politici eficiente de dezvoltare socio-economica. Un alt aspect relevant este faptul ca, in mare
parte, productia agricola are caracter de subzistenta, fiind destinata consumului propriu, cu o
orientare modesta spre valorificarea pe piata.

n prezent, in comund nu exista produse agroalimentare inregistrate cu indicatii geografice sau
traditionale, iar lipsa unitatilor locale de procesare a materiei prime, atat de origine vegetala,
cat si animald, limiteaza semnificativ valoarea adaugata generata in sectorul agricol. Prin
structura sa, agricultura din comuna Uileacu de Beius se remarca printr-o buna integrare a
productiei vegetale cu sectorul zootehnic, valorificand terenurile agricole disponibile Th mod
eficient. Desi nu sunt semnalate investitii majore sau ferme mari, activitatea agricola locala
sustine traiul unei comunitati active, cu un potential de dezvoltare in special prin modernizare,
diversificare si asocieri intre fermieri.

Ceica

Numarul fermelor inregistrate Ferme PF 74
Ferme PJ 5
Capete anuale 6077
Bovine 469
Ovine 2037

Numarul de capete de animale Caprine 91

Porcine 84
Pasari 2142
Cabaline 90
Albine 1164
Suprafata agricola totala 2159,07
Cereale 696,67

Suprafata agricold pe tipuri de culturi | Legume 1,82
Cartofi 13,13
Pl. oleaginoase 7,25
Pl. aromatice 4,66
Leg. camp 123,95
Nutret 1178,9
Pajisti 132,69
Pomicultura

Agricultura reprezinta o componenta esentiala a economiei locale in comuna Ceica, unde se
remarca atat exploatatii agricole de tip familial, cat si un numar modest de ferme Tnregistrate
juridic — 74 ferme detinute de persoane fizice si 5 ferme inregistrate ca persoane juridice.
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Aceastd structura sugereaza un echilibru intre agricultura de subzistenta si initiative mai
dezvoltate la scara mica sau medie.

Sectorul zootehnic este diversificat si bine reprezentat, cu un total de 6.077 capete de animale.
Cele mai numeroase sunt ovinele (2.037 capete) si pasarile (2.142 capete), urmate de bovine
(469), albine (1.164), cabaline (90), caprine (91) si porcine (84). Aceasta distributie indica o
activitate zootehnica mixtd, ce contribuie semnificativ la economia gospodariilor rurale.

Suprafata agricola totala a comunei este de 2.159,07 hectare, structurata astfel: 1.178,9 ha
sunt destinate culturilor de nutret, ceea ce subliniaza rolul sprijinitor al productiei vegetale
pentru sectorul zootehnic. Cerealele ocupa 696,67 ha, iar alte suprafete sunt alocate pajistilor
(132,69 ha), legumelor de camp (123,95 ha), cartofilor (13,13 ha), plantelor oleaginoase (7,25
ha), plantelor aromatice (4,66 ha) si legumelor de gradina (1,82 ha). Aceasta varietate reflecta
o orientare mixta, cu accent pe autosuficienta, dar si cu un potential de diversificare agricola.

Conform strategiei de dezvoltare locala 2021-2027, administratia comunei Ceica isi propune o
serie de masuri menite sa stimuleze performanta agricola si sa sustina tranzitia catre practici
durabile. Printre obiectivele prioritare se numara: promovarea agriculturii ecologice, cresterea
gradului de irigare a culturilor, modernizarea tehnologiilor agricole si zootehnice, diversificarea
productiei si sprijinirea micilor agricultori. Sunt vizate, totodata, dezvoltarea unor structuri de
sprijin pentru procesarea materiei prime din gospodariile taranesti, infiintarea unui centru de
colectare a fructelor de padure, precum si consolidarea capacitatii producatorilor locali de a
accesa fonduri europene.

in prezent lipsesc unitati locale de procesare a produselor vegetale si animale, precum si
produse agroalimentare inregistrate, ceea ce limiteaza valorificarea productiei agricole.
Aceasta realitate poate fi insa transformata intr-un avantaj strategic prin investitii in
dezvoltarea lanturilor scurte de aprovizionare si in profesionalizarea sectorului agroalimentar.

Dezvoltarea viitoare a agriculturii din comuna Ceica depinde de investitii in infrastructura
agricola, facilitarea accesului la piete si incurajarea formelor de asociere intre fermieri —
potential important il reprezinta sectorul apicol, care, prin cele 1.164 familii de albine
inregistrate, ofera oportunitati promitatoare pentru diversificarea activitatilor agricole si
dezvoltarea unor produse cu valoare adaugata ridicata.
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Sambata

Numarul fermelor inregistrate Ferme PF 74
Ferme PJ 7
Capete anuale 5656
Bovine 155
Ovine 1500

Numarul de capete de animale Caprine 100

Porcine 381
Pasari 3000
Cabaline 20
Albine 500
Suprafata agricola totala 649,49
Cereale 168
Legume -

Suprafata agricola pe tipuri de culturi | cartofi 0,64
Pl. oleaginoase 16
Pl. aromatice 0,44
Leg. camp 70
Nutret 343
Pajisti 50
Pomicultura 1,41

in prezent, in comuna Sambéta existd 81 de ferme inregistrate — 74 detinute de persoane
fizice si 7 ca persoane juridice — ceea ce sugereaza o usoara orientare catre initiative agricole
mai formalizate, insa la o scard mica. Suprafata agricola totala este de 649,49 hectare, dintre
care cea mai mare parte este dedicata culturilor de nutret (343 ha), urmate de cereale (168
ha) si terenuri destinate legumelor de camp (70 ha). Suprafete mai mici sunt ocupate de plante
oleaginoase (16 ha), pajisti (50 ha), cartofi (0,64 ha) si plante aromatice (0,44 ha). Aceasta
structura indica o orientare mixta, cu accent pe hrana pentru animale, dar si cu o prezenta
notabild a culturilor de baza, in special porumbul, care are o pondere semnificativa in structura
productiei vegetale, alaturi de grau, triticale si cartofi, potrivit site-ului primariei.

Sectorul zootehnic ramane o componenta importanta a economiei gospodariilor din comuna,
cu un total de 5.656 capete de animale. Cele mai numeroase sunt pasarile (3.000 capete) si
ovinele (1.500), urmate de porcine (381), caprine (100), bovine (155) si cabaline (20). De
asemenea, in comuna sunt inregistrate 500 de familii de albine, ceea ce ofera un potential
pentru dezvoltarea sectorului apicol si diversificarea productiei agroalimentare.
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Un aspect important de mentionat este lipsa unitatilor de procesare a produselor agricole si
animaliere, ceea ce limiteaza considerabil valoarea adaugata a productiei locale. Potrivit site-
ului primariei, producatorii individuali sau autorizati (PFA, Il) au inceput sa vanda produse
realizate Tn gospodarie, in special in urma accesarii fondurilor europene, insa aceste activitati
raman la scara mica si nestructurata. Comertul agricol este limitat la teritoriul comunei, iar cel
mai semnificativ aport economic provine din activitatile de exploatare si prelucrare a lemnului,
domeniu in care activeaza mai multe firme locale.

Dezvoltarea viitoare a agriculturii in comuna Sambata depinde in mare masura de investitii in
infrastructura agricold, mecanizare, formarea profesionala a fermierilor si incurajarea formelor
asociative. in plus, exploatarea potentialului zootehnic si apicol, precum si initierea unor
structuri de procesare locala, ar putea contribui la cresterea valorii economice a produselor
locale si la consolidarea sustenabild a economiei rurale.

Capalna

Numarul fermelor inregistrate Ferme PF 668
Ferme PJ 71
Capete anuale 4353
Bovine 630
Ovine 2400

Numarul de capete de animale Caprine 510
Porcine 128
Pasari 685
Cabaline 0
Albine 0
Suprafata agricola totala 3800
Cereale
Legume

Suprafata agricola pe tipuri de culturi | cartofi

Pl. oleaginoase
Pl. aromatice
Leg. camp
Nutret
Pajisti
Pomicultura

Agricultura reprezinta o activitate economica de baza in comuna Capalna, fiind practicata in
principal la nivel de gospodarii familiale. Comuna numara un total de 739 de ferme
inregistrate, dintre care 668 detinute de persoane fizice si 71 inregistrate ca persoane juridice.
Aceasta proportie indica o structura agricola mixta, cu o agricultura predominant familiala, dar
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cu o prezenta semnificativd a fermelor formalizate, ceea ce oferd un potential crescut de
dezvoltare si atragere de fonduri.

Sectorul zootehnic este activ si diversificat, cu un total de 4.353 capete de animale. Dintre
acestea, cele mai numeroase sunt ovinele (2.400 capete), urmate de bovine (630), caprine
(510), porcine (128) si pasari (685). Zootehnia este sustinuta in special de cateva ferme bine
dezvoltate, precum ferma de vaci de lapte din localitatea Ginta (PFA Andor I. Cristian Sorin),
care detine un efectiv de 45 de bovine adulte si 35 tineret, precum si cinci ferme de ovine cu
peste 350 de capete fiecare, potrivit strategiei de dezvoltare a comunei 2021-2027.

Suprafata agricola totala a comunei este de 3.800 hectare. Conform strategiei locale de
dezvoltare, agricultura se desfasoara atat in camp deschis, cat si in gradini legumicole,
beneficiind de un climat temperat favorabil. Legumicultura este variata si exclusiv naturala, iar
principalele culturi includ morcovi, patrunjel, vinete, ceapa si tomate, cultivate atat pe camp,
cat si in solarii. Acest aspect confera comunei un profil distinct in ceea ce priveste productia
vegetald, chiar daca lipsesc forme asociative si unitati de procesare care sa valorifice eficient
productia.

Pomicultura, desi prezenta in teritoriu, nu este organizata sub forma de exploatatii agricole
controlate, ci mai degraba dispersata, prin pomi fructiferi izolati cultivati in gospodarii. Lipsa
organizarii pomiculturii si absenta unor investitii in prelucrarea produselor agroalimentare
limiteaza potentialul de crestere economica al acestui sector.

in prezent, in comund nu sunt inregistrate produse cu denumiri protejate si nu existd unitati
de procesare a produselor vegetale sau animale, ceea ce reduce valoarea adaugata generata
local. Totodata, fragmentarea terenurilor si lipsa mijloacelor mecanizate conduc la o
productivitate agricold scazuta, in ciuda resurselor naturale favorabile.

Pentru ca agricultura din comuna Capalna sa isi valorifice potentialul, sunt necesare investitii
in modernizarea exploatatiilor, promovarea formelor de asociere, dezvoltarea infrastructurii
de procesare locala si sprijinirea fermierilor pentru accesarea fondurilor europene. Zootehnia
si legumicultura, aflate deja intr-un stadiu incipient de specializare, pot constitui pilonii
principali ai unei dezvoltari sustenabile.

Distributia generala a suprafetelor agricole
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Analiza se bazeaza pe datele furnizate de primariile comunelor ce fac parte din GAL Crisul
Negru, dar si de catre Directia Agricola Judeteana Bihor. Informatiile ofera o imagine
orientativa asupra modului in care sunt utilizate terenurile agricole, insa reflecta doar partial
realitatea din teren, in functie de nivelul de detaliu si disponibilitatea datelor transmise de
autoritatile locale.

Conform acestor date, suprafetele cele mai extinse sunt ocupate de culturi de nutret (42,57%)
si cereale (35,40%), care impreund insumeaza aproape 80% din totalul terenurilor arabile.
Aceasta pondere ridicata indica o orientare clara catre productia primara — in special pentru
hrana animalelor si consumul intern — ceea ce poate fi corelat cu prezenta unui sector
zootehnic activ in zon3. n plus, aratd o dependent3 relativd de culturi care asigura stabilitate,
dar si o posibila vulnerabilitate la variatiile de pret si clima specifice acestor tipuri de productie.

De asemenea, pajistile si fanetele (15,52%) joaca un rol important, consolidand caracterul mixt
al activitatilor agricole. Culturile specializate — legume (3,33%), pomicultura (2,66%),
oleaginoase (0,41%) si plante aromatice (0,09%) — sunt reprezentate intr-o proportie redusa,
ceea ce poate indica un potential nevalorificat in directia diversificarii productiei agricole si a
dezvoltarii de nise cu valoare adaugata.

Aceasta distributie evidentiaza o agricultura functionald, dar centrata pe modele traditionale
de productie. in lipsa unor date complete pentru toate categoriile agricole (unele rimanand
necompletate in raportarile transmise), analiza ramane deschisa pentru completari ulterioare
si interpretari prudente. Totusi, chiar si in aceasta forma, datele sugereaza nevoia unei strategii
mai clare de diversificare si valorificare a potentialului agricol al regiunii — fie ca vorbim de
extinderea culturilor cu valoare adaugata, de modernizarea tehnologiilor utilizate sau de
sprijinirea producatorilor in accesarea unor piete noi.
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IV. Rezultatele chestionare

Pentru a intelege mai bine perceptiile si nevoile fermierilor si locuitorilor din teritoriul GAL
Crisul Negru, am aplicat un chestionar la care au fost colectate 101 raspunsuri. Chestionarul a
fost diseminat atat online, cat si direct in teren, in timpul activitatilor din cadrul proiectului.
Tntrucat initial nivelul de interes manifestat in mediul online a fost redus, perioada de colectare
a fost prelungitda si s-au intensificat eforturile de aplicare prin contact direct. Astfel,
chestionarul a fost completat de fermieri, lideri locali, reprezentanti ai autoritatilor publice
locale, precum si de membri ai publicului larg. n plus, am contactat primarii si scoli din teritoriu
pentru a solicita sprijinul in distribuirea chestionarului catre locuitori. Acesta a fost de
asemenea promovat in grupuri locale de Facebook ale comunelor din GAL Crisul Negru,
precum si printr-o campanie sponsorizata cu public tinta local. Primele intrebari au fost cu
caracter optional si priveau datele personale ale respondentilor (nume, prenume, date de
contact), urmate de intrebari specifice.

Rezultatele releva urmatoarele:

Tntrebarea 3: V3 rugdm sa selectati comuna din care sunteti

@ Holod 30 .
@® Uileacul de Beius 14 ]

® Ceica 14 .

® Sambata 17 N

® Cipilna 23 ———

@ Other 3 -

(=]
—
(=]

20 30

Figura 1: Participarea pe comune

n ceea ce priveste participarea geografics la chestionar, s-a observat un interes mai mare din
partea locuitorilor din Holod (30 de raspunsuri) si Capalna (23 de raspunsuri), fiind cele mai
reprezentate comune. Comparativ, celelalte comune (Uileacu de Beius, Ceica si Sambata) au
inregistrat sub 20 de raspunsuri fiecare.

Intrebarea 4: Care considerati c3 este sectorul agricol cu cea mai puternica traditie in cadrul
GAL Crisul Negru (Holod, Uileacu de Beius, Ceica, Sambata, Capalna)?
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Figura 2: Sectoare agricole cu traditie Tn GAL Crisul Negru

ntrebati care este sectorul agricol cu cea mai puternici traditie in cadrul GAL Crisul Negru, cei
mai multi respondenti au indicat sectorul cerealier (48 de raspunsuri), urmat de sectorul
zootehnic (38 de raspunsuri). Aceste douda domenii domina perceptia publicului cu privire la
activitatile traditionale din zona, sugerand o orientare agricold predominant axata pe
cultivarea cerealelor si cresterea animalelor. Procentele mai mici obtinute de legumicultura
(27 raspunsuri) si pomicultura (26 raspunsuri) arata ca, desi prezente in teritoriu, aceste
sectoare nu sunt percepute ca avand o traditie la fel de puternica sau o amploare semnificativa
comparativ cu primele doua.

Rezultatele confirma o imagine agricola traditionalad relativ bine conturata in zona, in care
culturile de camp si zootehnia reprezinta pilonii principali. Aceasta perceptie este importanta
in conturarea directiilor de dezvoltare rurala, intrucat poate sugera domeniile cu potential de
consolidare si revitalizare — fie prin sprijinirea activitatilor traditionale, fie prin diversificare
acolo unde interesul este inca scazut, cum ar fi pomicultura sau legumicultura.

Intrebarea 5: Care este, in opinia dvs., produsul agroalimentar cu cea mai mare notorietate in
zona GAL Crisul Negru?

in opinia respondentilor, produsul agroalimentar cu cea mai mare notorietate in zona GAL
Crisul Negru este porumbul, mentionat de 12 ori. Totusi, avand in vedere ca porumbul este
folosit preponderent ca furaj pentru animale, relevanta sa in lantul agroalimentar este limitata.
Al doilea cel mai de notorietate produs mentionat a fost branza in diverse forme (de oaie, vaci,
cas, telemea), cu 9 mentiuni, indicand traditia puternica in productia lactatelor locale. De
asemenea, laptele si produsele lactate, cartofii, cerealele si merele au fost mentionate de cate
7 ori, reflectdind o diversitate agricold semnificativd in zona. In perspectiva dezvoltarii
economice locale, produsele lactate si cele cu valoare adaugata pot constitui o baza solida
pentru strategii de branding si certificare, crescand vizibilitatea si accesul pe piete specializate
in cadrul GAL Crisul Negru.

Intrebarea 6: Din perspectiva procesdrii si certificirii produselor agroalimentare, ce produse
locale considerati ca au un potential ridicat de piata (interes crescut la consumatori)?

Pe baza analizei raspunsurilor la intrebarea despre produsele locale cu potential ridicat de
piata din perspectiva procesarii si certificarii, putem observa ca produsele lactate ( Tn special
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branza) se remarca clar ca avand cel mai mare interes si potential in zona. Astfel, branza si
produsele lactate au fost mentionate de cate 12 ori fiecare drept produse cu potential. Separat
de aceste raspunsuri, laptele a fost mentionat de inca 8 ori drept un alt produs important in
acest sens. Aceste rezultate indicd o perceptie puternica a valorii acestor produse in randul
consumatorilor si a actorilor locali, dar si o oportunitate reala pentru dezvoltarea si certificarea
lor, ceea ce poate creste vizibilitatea si valoarea adaugata pe piata.

Rosiile ocupa un loc important in top, cu 9 mentiuni, ceea ce confirma rolul lor semnificativ in
productia locala si cererea pentru produse proaspete, inclusiv variante bio. Interesul pentru
rosii este sustinut si de mentionarea produselor derivate, precum sucul de rosii. in concluzie,
zonele de interes pentru dezvoltare si certificare ar trebui sa se concentreze in special pe
produsele lactate (inclusiv branza), dar si pe legumele de sezon precum rosiile, in timp ce
laptele ca materie prima reprezintda o resursa esentiald pentru aceasta ramurd. Aceasta

.....

piata agroalimentara.

Intrebarea 7: Ce metode de procesare considerati c3 ar fi cele mai potrivite pentru produsele
cu potential de la punctul anterior, astfel incat sa le creasca valoarea adaugata?

@ Procesare termica (sosuri, dulceturi, etc) 39 |
Procesare mecanica prin presare (sucuri, I
o X 28
siropuri etc)
°® Procesare mecanica (legume refrigerate, 1 ]
mixuri de legume)
@ Uscare 8
Procesare pentru produsele lactate - 7
° e pentip 24
pasteurizare
.
°® Procesare pentru produse lactate - 24
Fermentare, Maturare [
® Other 9

Figura 3: Metode de procesare

Din perspectiva dezvoltarii sectorului agroalimentar si a procesarii pentru cresterea valorii
adaugate, raspunsurile evidentiaza o preferinta clara pentru metode care pot transforma
produsele locale in bunuri cu un grad ridicat de atractivitate pe piata si cu o durata de
valabilitate extinsa. Procesarea termica, mentionata de 39 de ori, prin care legumele si fructele
sunt transformate in sosuri, dulceturi sau conserve, este considerata cea mai potrivita metoda,
avand potentialul de a valorifica in mod eficient recoltele locale si de a diversifica oferta
destinata consumatorilor. Totodata, procesarea mecanica prin presare pentru obtinerea
sucurilor si siropurilor naturale, indicata de 28 de ori, se remarca prin capacitatea de a pune in
valoare materia prima in mod simplu si sanatos, adresandu-se unui segment de piata tot mai
interesat de produse naturale si nutritive.

Pentru sectorul lactatelor, metodele de procesare precum pasteurizarea si
fermentarea/maturarea, fiecare mentionatd de cate 24 de ori, joacd un rol esential,
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contribuind nu doar la siguranta alimentara, ci si la dezvoltarea unor produse cu caracteristici
organoleptice distincte, care pot deveni branduri locale cu valoare addugata semnificativa.

Procesarea mecanica pentru legumele refrigerate sau mixurile de legume, mentionata de 21
de ori, ofera oportunitati pentru produse proaspete, gata de consum, care raspund cerintelor
consumatorilor moderni pentru alimente sindtoase si convenabile. Th ansamblu, aceste
metode de procesare indica o directie strategicd clara pentru dezvoltarea sectorului
agroalimentar in zona analizatd, axata pe cresterea valorii addugate prin diversificarea
produselor si adaptarea lor la cerintele pietei, asigurand astfel sustenabilitatea economica si
competitivitatea producatorilor locali.

intrebarea 8: Existd un element local din patrimoniul material sau imaterial (ex: retete
traditionale, legende privind prepararea produselor locale, denumiri specifice) care ar putea
sta la baza unei marciautentice (brand) pentru produsele agroalimentare locale?
(Exemplu: Suc de rosii de Holod)

In urma raspunsurilor primite, am identificat mai multe elemente locale din patrimoniul
material si imaterial care pot contribui la definirea unei marci autentice locale, ancorate in
identitatea si specificul zonei. Unul dintre cele mai frecvent mentionate repere este Casa
Memoriala losif Vulcan si personalitatea acestuia, evocata in numeroase interventii ca simbol
cultural al comunitatii. Acest element reflecta o memorie colectiva vie si un potential
semnificativ pentru consolidarea unei identitati locale.

Pe plan gastronomic, sucul de rosii de Holod este cel mai recurent exemplu de produs local cu

vizibilitate si recunoastere, fiind mentionat de mai multi respondenti, ceea ce sugereaza ca
exista deja o perceptie informala a acestuia ca produs local. Zacusca apare, de asemenea, ca
un preparat traditional valorizat in gospodariile din zona, iar placinta cu prune coapta in frunza
de varza, cunoscuta local ca mosocoarnd, este evocatd ca o retetd veche cu caracter
emblematic, desi Tn prezent este mai rar preparata in forma sa originala. Aceste produse
culinare sunt nu doar exemple de patrimoniu imaterial, ci si puncte potentiale de plecare
pentru promovarea identitatii locale prin gastronomie. De asemenea, dulceata de prune si
dulceata de afine, desi mentionate mai rar, intregesc tabloul produselor cu caracter traditional,
care ar putea fi valorificate in acest sens.

n concluzie, existd elemente valoroase, atat culturale cat si gastronomice, care pot fi activate
in jurul ideii de marca autentica locala. Acestea reflecta atasamentul fata de traditii, povesti si
produse locale si ofera puncte de pornire concrete pentru un proces de consolidare a identitatii
locale si promovare regionala.

Intrebarea 9: Ce tipuri de sprijin considerati c3 ar fi cele mai eficiente pentru dezvoltarea
micilor fermieri din zona?
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Figura 4: Tipuri de sprijin pentru fermieri

Raspunsurile evidentiaza cu claritate ca principala nevoie perceputa pentru dezvoltarea micilor
fermieri din zona este sprijinul pentru asocierea in cooperative, aceasta optiune fiind
mentionata de 75 de ori. Acest rezultat arata ca exista o constientizare puternica a beneficiilor
colaborarii intre producatori: acces mai bun la piatd, costuri reduse prin achizitii comune,
posibilitatea de procesare Tn comun si cresterea capacitatii de negociere. Asocierea este vazuta
nu doar ca o solutie economica, ci si ca un mijloc de consolidare a unei identitati locale si a
unei comunitati de practica agricola.

Certificarea produselor conform schemelor nationale si europene a fost mentionata de 25 de
ori, ceea ce indica o apreciere pentru valoarea adaugata pe care o pot aduce recunoasterea
oficiala si brandingul autentic in procesul de comercializare. Desi nu la fel de frecvent indicata
ca asocierea, aceasta optiune reflecta interesul pentru dezvoltarea unor produse diferentiate,
cu valoare de piata sporita si potential de a construi increderea consumatorilor. Tn ansamblu,
rezultatele indica faptul ca sprijinul prioritar pentru micii fermieri ar trebui sa vizeze n primul
rand dezvoltarea cooperarii, urmata de masuri care sa sustina recunoasterea si valorizarea
produselor prin certificare.

intrebarea 10: Care dintre urmé&toarele metode considerati ¢i sunt cele mai potrivite
pentru comercializarea si promovarea produselor agroalimentare locale?

Lant scurt alimentar (vanzare directa de la

; 41 .
b producator la consumator)
° Cooperative - asocierea producatorilor 39 ]
pentru o mai buna valorificare a produselor
@ Comercializare prin retele mari de retail 16
@ Bicanii locale 31
® Livrare la domiciliu 22 .
® Comercializare prin puncte gastronomice 21 -
locale
® Integrarea produselor in oferta 9 [E—
agropensiunilor
° Internationalizarea produselor - extinderea 5 L
desfacerii pe piete internationale m
@® Other 2

0 10 20 30 40 50

Figura 5: Metode de comercializare a produselor agroalimentare
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Datele arata o preferinta clara pentru metodele de comercializare care pun accent pe relatia
directa intre producatori si consumatori si pe formele asociative locale. Cea mai frecvent
selectatd optiune este lantul scurt alimentar, cu 41 de mentiuni, indicand o incredere ridicata
in vanzarea directa ca mijloc eficient de promovare si valorificare a produselor agroalimentare
locale. Urmeaza cooperativele, mentionate de 39 de ori, ceea ce sugereaza ca exista o
deschidere considerabila fata de colaborarea intre producatori pentru a creste puterea de
negociere si vizibilitatea produselor pe piata.

Bacaniile locale au fost si ele bine reprezentate, cu 31 de mentiuni, semnaland un interes
pentru forme de comert de proximitate care pot sprijini economia locala si pot asigura o oferta
autentica pentru consumatori. Livrarea la domiciliu (22 mentiuni) si comercializarea prin
puncte gastronomice locale (21 mentiuni) reflecta deschiderea fata de canale alternative, mai
flexibile, care pot aduce produsele locale mai aproape de publicul final intr-un mod convenabil
si atractiv.

n concluzie, se contureaza o orientare predominant locald si comunitard in ceea ce priveste
promovarea si desfacerea produselor agroalimentare, cu accent pe forme directe si asociative,
care sustin economia locala si contribuie la consolidarea identitatii producatorilor si a regiunii.

Intrebarea 11: Dac3 ati putea propune un proiect care s3 sprijine dezvoltarea sectorului
agroalimentar din GAL, ce initiativa considerati ca ar fi cea mai utila?

Pentru intrebarea legata de propuneri de proiecte pentru dezvoltarea sectorului agroalimentar
din GAL, asocierea in cooperative a fost cel mai des invocata solutie, fiind mentionata de 14
respondenti, ceea ce indica un interes puternic pentru organizarea producatorilor in structuri
colective care sa le permita o mai buna valorificare si acces la piete. Pe locul al doilea,
procesarea produselor agroalimentare apare ca o prioritate pentru 10 respondenti,
evidentiind necesitatea unor facilitati si unitati care sa sprijine transformarea materiei prime

in produse cu valoare adaugata.

Totodata, punctele de desfacere si comercializare locale, inclusiv magazinele, restaurantele sau
pietele, au fost mentionate de 9 respondenti, subliniind importanta accesului facil si direct al
consumatorilor la produsele locale. Tn sfarsit, 6 mentiuni s-au referit la investitii in dotari,
tehnologizare si infrastructurd, aspecte esentiale pentru modernizarea si cresterea

......

Aceste rezultate indica faptul ca viitoarele proiecte ar trebui sa vizeze cu prioritate crearea si
consolidarea cooperativelor, dezvoltarea unor facilitati de procesare adaptate micilor
producatori, precum si infiintarea si promovarea unor puncte locale de vanzare si distributie,
toate sustinute de investitii Tn infrastructura si tehnologii moderne pentru a asigura
sustenabilitatea si cresterea economica a zonei.
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Recomandari

Optiunile de certificare pe schemele de calitate, pentru fermierii si procesatorii din

teritoriul GAL Crisul Negru sunt:

1) Certificarile pe scheme nationale,

2) Certificari private, pe baza unui set de reguli formulat la nivel local.

Avand in vedere lipsa unui procesator de talie medie sau mare, dar si o orientare

scazuta spre piata internationald, consideram ca nu exista, la momentul prezent nevoia sau

oportunitatea certificarii pe o schema europeana. Astfel raman disponibile urmatoarele

optiuni:

1) Certificarea pe o schema nationala, cu urmatoarele preconditii si implicatii:

Produsul traditional este cel obtinut din materii prime traditionale, care contine o

compozitie traditionald sau un mod de productie si/sau de prelucrare care reflectd un

procedeu tehnologic de productie si/sau de prelucrare traditional si care se distinge in

mod clar de alte produse similar apartinand aceleiasi categorii de produs.

Preconditii:

Sa fie fabricat din materii prime traditionale (recunoscute formal sau informal);

Sa prezinte o compozitie traditionala sau un mod de productie si / sau de prelucrare
traditionald ;

Sa fie traditional in sine sau sa exprime traditionalitatea;

Sa fie conform unui caiet de sarcini (realizat impreuna cu reprezentanti ai Directiei
Agricole Judetene). Caietul de sarcini poate sa includa urmatoarele: scurt istoric al
produsului in regiunea Crisului Negru, descrierea initiatorului (ferma, societatea
comerciald, cooperativa etc), denumirea si descrierea produsului, caracteristici
fizico — chimice, caracteristici ale materiei prime, proprietati organoleptice ale
materiei prime, proprietati microbiologice ale materiei prime, descrierea
caracteristicilor ingredientelor folosite in procesul de fabricatie, descrierea metodei
de productie, schema tehnologica a produsului, descrierea fazelor de productie
(receptie, materiale auxiliare, depozitare, selectare, presare, decantarea,
imbutelierea, etichetarea, ambalarea in baxuri, depozitarea), descrierea
elementelor specifice privind ambalarea, fotografii cu produsul, elementele care
prezinta caracterul traditional, cerinte minime si procedurile de verificare si control
al traditionalitatii produsului, conditii de verificare si control a trasabilitatii
produsului, capacitatea de productie realizatd, declaratii si inscrisuri (monografii,
izvoare istorice) care sa indice provenienta istorica a produsului SAU o declaratia
de notorietate de la o asociatie de producatori.

2) Produs din reteta consacrata:
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Pentru a primi aceasta recunoastere, principala preconditie este ca produsul din
teritoriul GAL Crisul Negru sa respecte urmatoarele conditii:

- produsul alimentar romanesc, local fabricat cu respectarea compozitiei utilizate cu
mai mult de 30 de ani inainte de data intrdrii in vigoare a Ordinului privind
atestarea produselor alimentare obtinute conform retetelor consacrate romanesti
(2 aprilie 2014);

- sa prezinte o documentatie tehnica (caiet de sarcini) care sa fundamenteze
caracterul de reteta consacrata: numele produsului, descrierea materiilor prime si
a ingredientelor folosite, reteta consacrata, schema tehnologica, descrierea
proceselor tehnologice, descrierea indicatorilor de calitate: senzoriali, fizico-
chimici, microbiologici; elemente specifice privind ambalarea si etichetarea
produsului alimentar, proceduri si metode de control.

- Retetele cu potential de certificare sunt:

3) Dezvoltarea unei scheme de certificare, private, locale, recunoscute de MADR, cu

urmatoarele preconditii si implicatii:

a) Definirea unui caiet de sarcini propriu, care sa delimiteze clar elementele
particulare ale produselor locale din teritoriul GAL Crisul Negru (comunele Ceica,
Holod, Uileacu de Beius, Holod, Sdmbata). Tn acest caiet de sarcini se vor putea
defini elemente privind: arealul delimitat in care se fabrica produsul, ingredientele,
fluxurile tehnologice, numarul de intermediari din lantul de aprovizionare, originea
ingredientelor, declaratia privind adresa si domiciliul fiscal al furnizorilor.
Recomandarea in acest sens este urmatoarea formula:

(Caiet de sarcini orientativ pentru Teritoriul GAL Crisul Negru pentru realizarea unei
scheme de certificare privata).

Nr. Crt. | Preconditii Detaliere

1. Ingrediente Ingrediente locale in proportie de 65% din
gramaijul produsului.
Evaluarea se va face la produsul finit.

2. Originea Produsele sa fie comercializate de fermieri,

produselor procesatori, antreprenori locali, din teritoriul GAL
Crisul Negru.

3. Sediul fiscal al Atat producatorul (sursa ingredientelor in procent
entitatii (domiciliu | de minim 65%) cat si comerciantul (producatorul,
fiscal) procesatorul) are sediul fiscal in teritoriul GAL.

4. Reteta utilizata Reteta utilizata se regaseste in prezent in teritoriu

sau exista confirmari scrise si / sau orale asupra
acesteia. Confirmarile scrise pot sa fie: mentiuni
in monografii, mentiuni in strategii locale ale
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primariilor sau GAL, orice alte documente

oficiale.

5. Respectarea Produsele se vor comercializa in sistem de lant
principiilor lantului | scurt de aprovizionare (o singura veriga de
scurt de intermediere intre producator si procesator).
aprovizionare si Produsele sa fie comercializate pe o raza de 150
pietelor locale de km* valoare ce poate sa fie ajustata.

Comercializarea in afara acestei distante este
permisa cu urmatoarele exceptii: targuri locale,
bacanii de produse locale, targuri si expozitii
specifice sectorului agricol.

6. Promovarea Dezvoltarea unei campanii de branding comun,
continuad prin care sa transmita elemente privind: Regiunea
evidentierea (Valea Crisului Negru, Crisul Negru etc),
elementelor de respectarea principiilor mai sus mentionate,
localizare definirea elementelor de identitate vizuala (text,

cromatica, tonul vocii, aplicarea logo si elemente
vizuale pe anumite obiecte promotionale).

- Certificarea trebuie sa fie efectuata de un organism independent precum: GAL Crisul
Negru, societate specializata Tn audit si verificare.

- Participantii la sistem trebuie sa fie supusi unor inspectii periodice, cu criterii clare si
liste de control; Controalele trebuie sa aiba un caracter constructiv, sa sprijine fermierii
in corectarea anumitor practici si sa ofere argumente clare pentru avantajul participarii
la schema de calitate.

- Trebuie sa stabileasca praguri pentru sanctiuni, cu proceduri clare pentru cazurile de
nerespectare, care sa conduca la interzicerea utilizarii imaginii schemei de calitate
private propuse.

- Trebuie instituite mecanisme de feedback, cu participarea continua in dezvoltarea
ulterioara a sistemelor.

Traditiile culinare reprezinta un element esential al identitatii culturale si economice a
regiunilor, fiind un factor important in promovarea valorilor locale si in dezvoltarea sustenabila
a comunitétilor. Tn teritoriul GAL Crisul Negru, retetele traditionale si produsele agroalimentare
locale sunt nu doar o mostenire culturala de pret, dar si un potential neexploatat in dezvoltarea
sectorului agricol si turistic. Tn acest context, certificarea si promovarea unor produse si retete
reprezinta o oportunitate importanta pentru consolidarea economiei locale si stimularea
antreprenoriatului rural.

n urma discutiilor de pe teren, a exercitiilor individuale si de grup aplicate, dar si a interviurilor
cu actori cheie, au fost identificate cateva retete specifice din zona GAL Crisul Negru, care
reflecta traditiile si bogatia culinara locala. Aceste retete nu doar ca sunt o parte integranta a
patrimoniului cultural, dar au si un potential semnificativ de a fi promovate si certificate ca
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produse locale, contribuind astfel la dezvoltarea sectorului agroalimentar si la pastrarea

traditiilor.
1. Sarmale cu pisat

Descriere generala: Sarmalele cu pisat reprezinta un preparat traditional cu o vechime
considerabild, fiind mentionat de generatiile mai in varsta ca datand din perioada copilariei
lor, Tn jurul anului 1900. Se pregatea in special sdmbata seara in gospodarii, pentru a fi gatit
lent Tn oale de lut, dar era prezent si la evenimente importante precum nunti si botezuri.

e Timp de pregatire: 60 minute
e Timp de gatire: 60 minute
e Portii: 10-15

Ingrediente: Pisat de porumb, slanina (clisd), ceapa, boia dulce, sare, frunze de varza murata,
suc de rosii (bulion)

Mod de preparare: Se cerne pisatul. Se prajeste mai intai slanina, apoi se adauga ceapa,
dupa care boia si sare, dupa gust. Se pregateste varza murata, apoi se umple fiecare frunza cu
o lingura de compozitie. Sarmalele se aranjeaza frumos intr-o oald, apoi se adauga apa si
putin bulion (suc de rosii), dupa care se lasa la fiert lent.

Sugestii de servire: Se servesc ca fel principal

2. Prajitura cu bullion

e Timp de pregatire: 30 minute
e Timp de gatire: 60 minute
Ingrediente

Pentru foi: 12 linguri zahar, 10 linguri ulei, 8 linguri bulion, 1 ou, 1 lingurita amoniac, faina
(cat cuprinde pentru aluat).

Ingrediente pentru crema: 500 ml lapte, 5 linguri gris, 200 g zahar, 1 pachet de unt, magiun
de prune.

Mod de preparare: Se amesteca toate ingredientele pentru foi foarte bine, se adauga faina
ca sa fie un aluat potrivit, care se imparte in 3-5 bucati ce se coc pe fundul tavii. Crema se
prepara din lapte fiert cu gris, adaugand, dupa racire, untul frecat cu zahar. Se monteaza
prajitura alternand straturi de crema si magiun. Deasupra se pune putin zahar macinat.

Varianta de post: Se elimina oul din aluat si crema de gris, lasand doar magiunul.
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3. Supa de tascute

e Timp de pregatire: 30 minute
e Timp de gatire: 30 minute
e Portii: 6-8

Ingrediente tascute: 2 oud, apa (cat doua gdoci de ou), 1 praf de sare, fdina (cat cuprinde),
branza dulce.

Ingrediente supa: Supa (de pasare sau porc), sare, piper, frunze de telina si patrunjel,
smantana.

Mod de preparare: Se face un aluat de patura, care se intinde in forma rotunda, apoi se
imparte Tn doua parti. Pe una dintre parti se imprastie branza dulce, dupa care se acopera cu
cealalta parte de aluat. Se apasa usor pe margini cu mainile, apoi se presara faina peste tot.
Se intoarce pe cealalta parte si se repeta aceleasi proceduri. Aluatul astfel obtinut se taie in
bucati de dimensiunea dorita. Se lasa putin la uscat pana cand supa incepe sa clocoteasca.
Supa se condimenteaza cu sare si piper, se adauga frunze de telina si patrunjel, dupa care se
adauga tascutele si se lasa la fiert. Cand sunt gata, se adauga putina apa rece si smantana, se
acopera putin, dupa care se pot servi.

Pe langa retetele documentate in cadrul intalnirilor cu fermierii din regiune, cercetarea de
teren a fost completata de un interviu realizat cu un specialist in patrimoniu local, Dr. Vasile
Todinca, cercetator stiintific in cadrul Muzeului Tarii Crisurilor din Oradea, autor al lucrarii
"Turismul rural si etnoturismul: oportunitati pentru o dezvoltare durabila a Tarii Beiusului”.
Acesta a oferit informatii valoroase despre alte elemente definitorii ale gastronomiei
traditionale din teritoriul GAL Crisul Negru, subliniind diversitatea culinara si caracterul
reprezentativ al unor preparate specifice.

Astfel, Tn comunitatile din Prisaca si Uileacu de Beius, preparatele traditionale precum
sarmalele, mamaliga cu branza si smantana, balmosul (specific zonei premontane si montane),
ciorba de fasole cu afumatura, pancovele (gogosi pufoase preparate din aluat dospit) sau
ciorba de potroace (gatita in mod traditional la nunti, a doua zi dimineata) sunt inca prezente
in viata comunitatii. Palinca de casa si muraturile sau acriturile preparate in mod traditional
completeaza acest tablou culinar, fiind parte integranta din ospitalitatea locald si mesele
festive.

in zona Holod, mai ales in localitatea Dumbrdvita, sunt inc pastrate retete precum cozonacul
copt in casa, fasolea batuta cu ceapa prajita, malaiul pregatit in mod traditional, supa de salata
verde si ciorba de cartofi. Toate aceste preparate reflecta resursele locale, modul de viata
traditional si valorile gastronomice transmise din generatie in generatie.

in acest context, toate aceste retete — fie ci vorbim despre sarmalele cu pisat gitite lent in
oale de lut, prajitura cu bulion, supa cu tascute sau despre balmosul pastoresc ori ciorbele
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specifice sarbatorilor — pot constitui baza unor initiative de certificare si promovare ca produse
locale traditionale. Certificarea lor nu doar ca ar contribui la pastrarea si valorizarea
patrimoniului cultural imaterial, ci ar putea deveni si o resursa importanta pentru dezvoltarea
economieilocale, prinincurajarea turismului gastronomic si sprijinirea antreprenoriatului rural
in domeniul agroalimentar.

1. Recomandari privind asocierea in sectorul legumicol si pomicol mic.

Asocierea in sectorul legumicol si pomicol in GAL Crisul Negru prezinta cel mai mare
potential pe fondul existentei unui numar insemnat de fermieri, conform statisticilor
mentionate. Cadrul legal optim pentru asociere, este reprezentat de Legea 566 / 2004 (Legea
Cooperatiei Agricole) iar modelul de guvernanta interna trebuie sa includa un minim de 30 de
membri cooperatori si / sau un minim de 50 de hectare de livada respectiv legume in camp si
legume in spatii protejate. Aceasta dimensiune minima este data de urmatoarele consideratii:

- Nevoia unui buget fix, dat de cotizatii anuale, la valori rezonabile pentru membri
cooperatori: Cotizatie anuala de 500 de lei, reprezinta 500*30 = 15.000 de lei
(componenta fixa salariala pe cele 3 luni de sezon — Septembrie, Octombrie,
Noiembrie).

- Nevoia unui buget generat din comisionul de vanzari (nu mai mare de 10%) de
minim 600.000 lei, deci o cifra de afaceri totala de 600.000 lei, care sa asigure
cheltuielile lunare fixe de aproximativ 5000 de lei / lund (spatiu, contabilitate),
acestea in scenariul minim de mentinere a activitatii si asigurare a comercializarii.
Pentru extinderea activitatii spre prestari servicii, pentru membri cooperatori si
pentru terti (ambalare, procesare, marketing) este necesara fie o extindere a
numarului de membrii, fie o crestere a comisionului de vanzare.

Asocierea poate sa rezolve urmatoarele nevoi ale producatorilor (A) respectiv sa se
adreseze urmatoarelor nevoi ale consumatorilor (B):

A. Nevoile producatorilor:

I. Comercializarea surplusului detinut in perioada de toamna;

a. Cerere scazuta, volatil3;

Preturile oferite sunt scazute pe fondul ofertei excedentare pe piata si adresarii catre
intermediari, care la randul lor comercializeaza spre consumatori si clienti;

c. Lipsa sistemelor de colectare, ambalare compatibile cu exigentele pietei - Horeca
(ambalare, livrare frecventa si variata) respectiv retail (livrare volume, constant pe
perioada de sezon, in conditii de temperatura controlata si transport specializat).

Il. Sprijin tehnic (soiuri de plantat, tratamente, lucrari specifice);

a. Cunostinte variate, de cele mai multe ori bazate pe traditii si obiceiuri locale privind
soiurile utilizate;

b. Dezvoltarea livezilor pe soiuri puse la dispozitie de comerciantii locali de puieti
(oferta) si nu pe soiuri alese in mod deliberat;
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Realizarea tratamentelor in functie de observatiile directe asupra evolutiei starii de
sanadtate a livezii, pe baza experientelor precedente sau a recomandarilor primite.

lll. Recoltarea produselor in perioada de toamna;

Lipsa de forta de munca suficienta pentru recoltarea rapida si corecta a fructelor, in
conditii care sa permita constituirea de cantitati suficiente pentru livrari de volume.
Lipsa logisticii de ambalare, depozitare la temperaturi controlate si transport
specializat;

Lipsa unei comunicari constante cu clientii in vedere asigurarii conditiilor specifice de
ambalare, paletare, depozitare.

Toate aceste nevoi pot fi rezolvate printr-o asociere a fermierilor intr-o structura existenta

sau noua care sa aiba urmatoarele functii:

1.

5.

Centralizarea tuturor cantitatilor disponibile de comercializat prin intermediul
cooperativei;

Identificare clienti si centralizarea conditii contractuale pentru detinerea de variante
pentru comercializare. (baza de date clienti, ofertare constanta, comunicare telefonica
pentru negocierea preturilor si conditiilor de livrare);

Transpunerea conditiilor contractuale (soiuri dorite, moduri de ambalare, moduri de
etichetare, moduri de transport etc). in fluxuri de lucru in interiorul cooperativei.
Amenajarea unui spatiu de colectare / depozitare cu urmatoarele caracteristici minime:
Minim 90 de mp depozit cu temperatura controlata (8-14 C), pentru depozitarea si
aclimatizarea a minim 45 de paleti (echivalentul a 3 camioane de 7,5 tone), amenajarea
unui birou administrativ pentru 1 persoana (administrator / manager) cu dotari minime
de: calculator, imprimanta, spatii de depozitare arhiva administrativa. Acesta poate sa
fie inchiriat de la nivel local cu o perspectiva de dezvoltare sau achizitionare a unui
spatiu propriu, pe masura ce cooperativ are un parcurs financiar pozitiv care sa permita
fie accesarea unui credit fie accesarea unei finantari nerambursabile. Ambele optiuni
impun accesarea unui credit, fie pentru intreaga suma a investitiei fie pentru asigurarea
contributiei locale (varianta preferabila).

Tnchirierea sau achizitionarea unui mijloc de transport de minim 3.5 tone (pas 1) si 12,5
tone (perspectiva de extindere care atrage costuri suplimentare). Achizitionarea se
poate face fie in regim second hand, fie prin inchirierea de la unul dintre membri
cooperatori per transport fie prin leasing operational sau financiar in functie de
disponibilitatea avansului.

Contactarea clientilor si realizarea livrarilor.

B. Nevoi ale consumatorilor:
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- Calitate garantata si siguranta alimentara — trasabilitate, produse netratate sau
fara reziduuri chimice. (sistem de lant scurt si aprovizionare directa pe pietele din
Beius si Oradea)

- Pret corect — nu neaparat cel mai mic, dar justificat prin calitate si origine. Acestea
trebuie comunicate (produse din Valea Crisului, produse din GAL Crisul Negru,
produse de pe Cris) prin prezentarea diferentiatorilor.

- Accesibilitate si comoditate — puncte de vanzare aproape, program flexibil, livrare
la domiciliu. Tn acest sens, platformele online (ROMO, Nod Verde, Nord Natural etc)

- Produse traditionale sau ecologice — interes crescut pentru produse cu specific
local, conservate natural, sau cu certificari ecologice.

- Interactiune directa cu producatorul — incredere si autenticitate in relatia directa,
constientizarea avantajelor de ambele parti a relatiei avute.

n cadrul procesului de documentare si consultare, au fost colectate date calitative prin
chestionare si discutii informale cu mici producatori si persoane interesate de initiative
agroalimentare. Analiza acestor date evidentiaza o deschidere crescutda fata de ideea de
asociere, in special in randul celor care intampina dificultati in valorificarea individuala a
productiei. Participantii au mentionat ca principale avantaje ale unei structuri asociative
urmatoarele:

e accesul la piete noi si la preturi mai bune pentru produsele agricole;

e economisirea timpului si optimizarea proceselor de vanzare;

e crearea unuicadru de colaborare stabil si transparent, cu potential de dezvoltare locala
si promovare regionala.

Cu toate acestea, temerile predominante in randul respondentilor sunt legate de
neincrederea intre membri. Aceste obstacole pot fi depasite prin investitii in facilitare
comunitard, informare si formare, precum si prin identificarea unor lideri locali credibili care
sa ghideze procesul.

Disponibilitatea de implicare in activitatile administrative sau de conducere variaza,

insa exista interes din partea unor persoane care au deja experientd antreprenoriala, inclusiv
in administrarea de microintreprinderi. Contributiile potentiale nu se limiteaza la aspectul
financiar — unii respondenti au mentionat ca ar putea sprijini cu unele contributii in natura
(utilaje, terenuri), iar altii si-au exprimat disponibilitatea de a aloca timp saptamanal pentru
activitatile comune. Aceasta diversitate de resurse si niveluri de implicare sugereaza existenta
unui nucleu de persoane motivate, care ar putea juca un rol esential Tn formarea si
functionarea unei structuri asociative viabile. Pe langa interesul pentru formarea unei
cooperative, cercetarea a scos in evidenta si un potential reprezentat de traditiile
gastronomice locale.

Retetele traditionale - precum sarmalele cu pisat, prajitura cu bulion sau supa de
tascute - sunt transmise din generatie in generatie si inca practicate in gospodarii. Acestea pot
constitui puncte de plecare pentru procese de certificare a produselor si retetelor locale, cu
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Tncurajarea initiativelor care revalorificd acest patrimoniu — prin certificri, ateliere, mici

afaceri sau evenimente locale, sau chiar puncte gastronomice — poate contribui la dezvoltarea

economica sustenabila si la intarirea identitatii comunitare.

2. Recomandari privind cresterea capacitatii pentru accesarea de finantari
pentru proiecte de investitii.

Principalele activitati ce trebuie vizate de catre fermierii individuali si cooperativele existente

sau ce se vor constitui, sunt:

1.

Formularea unor directii de dezvoltare a fermelor (ex: achizitie si arendare de
teren suplimentar, achizitie de autospeciale de transport, extinderea activitatii
spre procesare). Aceasta formulare, macar la nivel de concept / idee, poate sa fie
facilitata prin intermediul atelierelor: a) tematice privind elaborarea cererilor de

I”

finantare, care sa vina in continuarea activitatilor derulate in proiectul "Fermieri
Competitivi in teritoriul GAL Crisul Negru”. b) O persoana responsabila cu
informarea constanta privind apelurile de proiecte. (birou de asistenta din partea
GAL Crisul Negru). c) Suport in completarea documentatiei si in gestionarea
relatiei cu autoritatile.

Evaluarea cadrului legal optim pentru asociere — Legea 1 / 2005 privind
organizarea si functionarea cooperatiei (agricold sau neagricold) sau Legea 566 /
2004 (a cooperatiei agricole). Diferente principale sunt date de posibilitatea de a
influenta decizia, in calitate de membru cooperator cu parti sociale dominante
(Legea 1/ 2005) sau de a avea o participatie.

Centralizarea suprafetelor si cantitatilor, precum si documentelor doveditoare
privind suprafetele cu exprimarea estimarilor de cantitati lunare si anuale
disponibile spre a fi puse la dispozitie asocierii.

Evaluarea capacitatii administrative: a) Evaluarea fin bilantul societatii /
cooperativei a istoricului financiar si a profitabilitatii in vederea asigurarii bonitatii
bancare. b) Planificarea resurselor necesare scrierii, obtinerii, contractarii si
implementarii de proiecte.

Alegerea unei structuri de conducere si administrative care sa reprezinte membri
cooperatori intr-o maniera echitabila (cate un reprezentant pe comuna si cate un
reprezentant sectorial) — legume, fructe, fructe de padure, etc.

Selectarea si angajarea unui manager / administrator (cu norma partiala sau
intreagd) care sa preia activitatile de vanzare (sezoniere) si aditional, din resursele
generate (profitul cooperativei) sa se angajeze in activititi de scriere /
implementare de proiecte cu ajutorul unei firme specializate.

Implicarea in structuri federative nationale (Ex: Horintegra — pentru structuri
asociative Tn domeniul legume — fructe, UNSCV — cultura mare, respectiv Bovicoop
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— sectorul zootehnic — cresterea bovinelor) pentru urmatoarele avantaje: a) acces
la informatii directe privind finantarile, conditii de obtinere, conditii de
implementare, posibile parteneriate b) acces la parteneriate sectoriale, c) acces la
noi clienti, d) acces la informatii privind politicile publice si contributii cu sugestii /
propuneri privind adaptarea si imbunatatirea programelor dedicate sectorului si
politicilor publice relevante.

8. TIncheierea unor parteneriate cu firme private de consultantd, bazate pe
parteneriat reciproc avantajos (includerea serviciilor in cheltuielile eligibile pentru
a Tmpartii riscurile intre beneficiar si consultant).

9. Participarea la sesiuni de informare / formare in domeniul managementului
financiar, al legislatiei privind achizitiile publice si al managementului de proiect.

n cadrul sesiunilor de informare, s-au dezvoltat de citre participanti doud proiecte, acestea
sunt urmatoarele (rezumate):

1. Fructele din Valea Crisului
Nr Fermieri: 5
Obiectiv: Realizarea unei unitati de depozitare, procesare si distributie fructe.
Produse propuse: Categoria 1: Sucuri, gemuri, fructe uscate, ambalare, liofilizare, depozitare
— temperatura controlata, distribuire. Categoria 2: Palinca din Fructe, Mere, Cirese, Pere,
Prune.
Investitii necesare: Depozit si unitate de procesare, linie de procesare.

2. Fructe proaspete din Valea Crisului
Nr Fermieri: 5
Obiectiv: Dezvoltarea unui produs nou, inovativ, adresat consumatorilor si zonei HORECA sub
forma unui mix de salata vegetala care contine urmatoarele legume: rosii, castraveti, ardei.
Produse propuse: Mix de legume proaspete.
Achizitii: Utilaj de sortare si spalare, linie de ambalare la caserola, imprimanta profesionala
pentru personalizarea ambalajelor, amenajarea spatiilor conform cerintelor legale.

Aceste proiecte pot sa fie elaborate si propuse in cadrul PNS, pe DR 16: Investitiile corporale
si necorporale necesare obtinerii productiei primare de legume si/ sau cartofi.
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l. Plan de actiune si concluzii

Tn teritoriul GAL Crisul Negru existd un potential semnificativ de asociere si certificare in
sectorul horticol. in vederea atingerii acestui obiectiv, propunem un plan pe

PILON I: Asocierea in cooperative agricole
Obiectiv: Crearea unor cooperative functionale, sustenabile si orientate spre piata
Etape:
1. Identificarea liderilor locali si facilitatori comunitari (dintre participantii la sesiunile de
informare si vizita de studiu)
a. Selectarea unor fermieri cu experienta si capital de incredere in comunitate.
b. Sprijin suplimentar pentru cei care isi asuma activitati suplimentare.
2. Campanie de informare si incredere
a. Sesiuni publice in fiecare comuna pentru a explica beneficiile cooperarii.
b. Exemple de bune practici din alte regiuni rurale similare.
3. Infiintarea unei cooperative pilot in sectorul pomicol/legumicol (prioritar in Ceica,
Holod sau Capalna)
a. Minim 30 membri cooperatori / 50 ha cultivate.
b. Definirea statutului, a modului de guvernanta si a cotizatiilor.
c. Atragerea de sprijin pentru achizitia unui spatiu de colectare si transport (ex:
3,5 t camioneta).
4. Extinderea cooperativei si profesionalizarea
a. Formare in domeniul marketingului agricol, managementului si logisticii.
b. Prestari servicii pentru membri (ambalare, certificare, branding, livrare).
c. Dezvoltarea unui centru local de colectare/depozitare.

PILON II: Certificarea produselor agroalimentare
Obiectiv: Cresterea valorii produselor locale prin certificare nationala si locala
Etape:
1. Inventarierea produselor cu potential de certificare
a. Selectarea a 3-5 retete sau produse locale (ex: miere, dulceata, prajituri
traditionale, produse apicole, gemuri).
b. Documentarea suplimentara a retetelor si istoric local (cu sprijinul
monografiilor si comunitatii).
2. Elaborarea de caiete de sarcini pentru:
a. Produse traditionale (conform Ordinului MADR).
b. Produse din reteta consacrata (cu retete mai vechi de 30 ani).
c. Scheme private de calitate locala (definite prin GAL, cu 65% ingrediente locale
si lant scurt).
3. Formarea unui grup de certificare — Taskforce



GAL

e g WAFIR

impreuni crestem NEGRU
“—1 v satul romanesc
SATI KOMANISC AVE VHON

000

QQQ
i
A,
I
o)

Cofinantat de
Uniunea Europeand

Bread forall

a. Fermieri + reprezentanti GAL + Directia Agricola.
b. Asistenta pentru redactarea documentatiei.
4. Crearea unui brand regional "Produs din Crisul Negru"
a. Logo, eticheta comuna, poveste vizuala si de marketing.
b. Puncte gastronomice locale si promovare in cadrul targurilor regionale.
PILON llI: Facilitarea accesului la piata
Obiectiv: Crearea unui sistem functional de vanzare si promovare pentru produsele GAL
Etape:
1. Crearea unui catalog digital al producatorilor locali:
a. Lista cu produse, cantitati, date de contact.
b. Gazduit de GAL si promovat in judetul Bihor si regiunile vecine.
2. Dezvoltarea unor parteneriate de vanzare:
a. Colaborare cu bacanii, restaurante, hoteluri si piete agroalimentare.
b. Livrare saptamanala prin cooperativa sau grupuri informale.
3. Participare la targuri locale si nationale:
a. Organizare standuri comune.
b. Prezentare produselor certificate sub acelasi brand.
4. Campanie de marketing comunitar:
a. Retele sociale, clipuri video cu producatori locali, promovare storytelling.
b. Ateliere de gatit cu retete traditionale, turism gastronomic.

Prezentul material reprezinta o analiza a situatiei actuale si un set de recomandari de
actiuni pentru facilitarea accesului la piata a fermierilor din teritoriul GAL Crisul Negru si
cresterea competitivitatii acestora. Acesta poate constitui baza unui viitor proiect care sa
conduca fie la dezvoltarea si operationalizarea unei cooperative agricole fie la certificarea
producatorilor, fie la accesarea de finantari mixte (rambursabile si nerambursabile) pentru
activitatile fermierilor.



